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Rindercarpaccio am Rucolanest

mit Parmesan, Olivendl und Steakpfeffer

Tomatencremesuppe

mit einer Sahnenocke und Krautern

*k*k

Gebratenes Hahnchenbrustfilet,

dazu Currysauce, Limettenreis und Salat

Oder

Rotbarschfilet in Eihille gebraten,

dazu glasierte Paprikastreifen, Krauter- Risotto und Salat

Oder

Gemuse- Risotto

an frittierten Rucola

*k*k

Zitronencreme mit Orangenzesten

Créme brilée

12,50 €

8,50 €

22,50 €

23,50 €

18,50 €

7,00 €

8,00 €
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Buffelmozarella 14,50 €

dazu Tomate, Olivendl und Steakpfeffer

Consommé vom Haushuhn 8,50 €

mit Gemusejulienne und Eierstich

*k*k

Paniertes Schweineschnitzel vom Strohschein ,Wiener 22,50 €
Art”,

dazu Steakhouse pommes, Zitronenspalte und Salat

Oder

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet; 24,50 €

dazu Curry- Reistimbal, Zitronenspalte und Salat

Oder

Pasta mit Tomaten- Sahne- Sauce, 18,50 €

dazu Parmesanspéane

*k*k

Mousse von der Schokolade, 8,50 €

dazu Vanillesauce

Créme brilée 8,00 €
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Serano- Schinken,

an Honigmelone und Salatbouquet

Blumenkohlcremesuppe ,Dubary”

mit CroGtons und frischen Krautern

*k*k

Gebratene Streifen vom Huhn

mit Ananas, Currysauce, Risi - Pisi, Reis, Salat
Oder

Gedlnstetes Kabeljaufilet,

dazu Krauter- Penne, glasierte Cocktailtomaten und Salat

Oder

Feta gratiniert

mit Tomaten, Oliven und Krdutern

*k*k

Hausgemachte Waldbeeren- Panna- Cotta

Créme brilée

11,50 €

8,50 €

23,50 €

23,50 €

16,50 €

8,50 €

8,00 €
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Lachstatar, 13,50 €

mit Gurken, Paprika und Krautern

Hausgemachte Soljanka, 8,50 €

Créme fraiche und Zitronenecke

*k*k

Gegrilltes Schweinesteak vom Strohschwein, 24,50 €

dazu Cognacsauce, gebratene Champignonképfe und Kroketten

Oder

In Eihllle gebratenes Hokifilet, 24,50 €

dazu Remouladensauce und Bratkartoffeln

Oder
Schupfnudel- Gemise- Pfanne 18,50 €
Créme brilée 8,00 €

Salat von Frichten mit Vanilleeis 7,50 €
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Hausgemachte Anti- Pasti 11,50 €

am Salatbouquet

Kartoffelsuppe 8,50 €

mit Baconchips und Krautern

*k*k

Lachsfilet im Gemuseschmand; 24,50 €
Risotto und Salat

Oder

Filet vom Duroc Schwein im Speckmantel 26,50 €

dazu Champignon a la Creme und Rdstinchen

Oder
Gemuse Couscous 18,50 €
WeilBBes Schokoladenmousse, 8,50 €

mit Fruchtsauce

Créme brilée 8,00 €
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Semstags-Menii

Geflllte Crépes-Roulade

am Salatbouquet

Cremesuppe von Steinchampignons,

mit CroGtons und frischen Krautern

*k*k

Franzosische gebratene Maispoulardenbrust,

dazu Sauce Bernaise, Truffelkartoffeln und Salat
Oder

Lachsschnitte ,asiatische Art”,

dazu Wurzelgemuse, Risotto und Salat

Oder

Gemuse- Risotto,

mit frittiertem Rucola

*k*k

Duo von der Schokolade

Créme brilée
als 3 Gang Menu 39,00 €

oder als 4 Gang Menu 48,50 €

13,50 €

9,50 €

24,50 €

26,50 €

18,50 €

8,50 €

8,00 €
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Somtegs-Yewi

Shrimpscocktail, 13,50 €

dazu Chiffonade vom Blattsalat

Consommé von der Tomate, 9,50 €

dazu Gemisejulienne und Concassée

*k*k

Geschmorter Harzer Wildbraten, 24,50 €

dazu Rotweinsauce, Apfelrotkohl und gebratene Serviettenknédel
Oder

Pasta in einer Krautersauce, 23,50 €

mit Knoblauch, Parmesan und Lachswdirfel
Oder

Vegane Gemiseplatte, 18,50 €

mit Olivendl und Kartoffeln

*k*k

Hausgemachtes Tiramisu 9,50 €

Créme brilée 8,00 €




